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Weinbeschreibung

Sangiovese war schon den Etruskern bekannt und ist heute "die" rote italienische Rebsorte. Sie passt
hervorragend zu den geographischen und klimatischen Bedingungen Mittelitaliens. Sangiovese reift spat, sein
typisches Aroma erinnert an

Schwarzkirsche. Ein Teil der Trauben werden nach einer strengen Traubenselektion von Hand fir circa 3-4
Wochen getrocknet. Nach dem Pressen wird dieser Most dem bereits vergorenen Wein zugefligt und dadurch
eine zweite Garung eingeleitet (Governo All'Uso Toscano). Diese verursacht eine geringfligige Erhéhung des
Alkoholgehalts und ergibt durch die Extraktslisse einen einzigartigen Geschmack.

Wussten Sie schon?

Der Begriff Governo leitet sich vom italienischen Wort fur Steuerung oder Kontrolle ab, und genau das
beschreibt der Prozess: eine kontrollierte Garung. Bei der Herstellung nach dem Governo all'uso-Verfahren
werden zunachst die Trauben geerntet und vergoren. Danach werden teilweise getrocknete, spater geerntete
Trauben hinzugefugt, die wahrend der Trocknung Zucker und Aromen konzentrieren. Dies flhrt zu einer zweiten
Garung, die dem Wein zusatzlich Komplexitat und Tiefe verleiht. Die Methode sorgt dafir, dass der Wein mehr
Korper, fruchtigere Aromen und eine feine Struktur entwickelt.

Passt zu:

Dieser Sangiovese ist der ideale Begleiter fiir die nachste Grill-Saison.
Klassischen Genuss verspricht er zu Pizza und Pasta, gemischten Antipasti
oder zu italienischen Schinken- und Wurstspezialitaten. Und er liebt Krauter,
wie Basilikum oder Rosmarin.

TECHNISCHE DATEN
JAHRGANG: 2023 LAND: Italien
ALKOHOL: 13,5 vol. % ANBAUGEBIET: Toskana

PICCOLOMINI
INHALT: 0,75L RESTZUCKER: 12,0 g/l coverni
WEINART: Rotwein, trocken  SAURE: 5,6 g/l S
REBSORTE: Sangiovese TRINKTEMPERATUR: Zimmertemperatur
ALLERGENE: enthalt Sulfite TRINKREIFE: Ungeofinet hohes

Lagerpotential




